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葉とらず
りんご通

信
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4
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～生産者と組合員、生協しまねが一緒に
育て・つくるりんごづくり～

津軽産直組合
（青森市浪岡）

950ｇ（3～4玉）
葉とらずりんご 

490円 529円

390円 421円

3ｋｇ（6～12玉）

葉とらずりんご
3kg 箱

1,420円 1,533 円

1710

1712

1711

1ｋｇ（3～4玉）
葉とらずりんご 規格外

【松江北支所・組合
員さん】

【大田支所・E.Oさん】

【浜田支所・H
.Sさん】

【出雲支所・クリスマスローズさん】

品種は“サンふじ”です。葉とらずりんごは、糖度が高く、多汁で、
シャキシャキとした食感が特徴のりんごです。

　通常のりんごよりも葉を枝に残し、葉による光合成を高め栽培される
りんごです。光合成によってつくられたデンプンは、果実にたくわえられ、り
んごの糖分を高めます。葉の枚数が多いほど光合成が盛んにおこなわ
れ、たくわえられるデンプンの量が増し、りんご本来の味に育ちます。

栽培の違い 味 りんごの外観

りんご１個に
対する
葉の枚数

甘さ 果汁 果肉 色
特　徴

1０～2０枚 糖度１３度以上で、
蜜入りもあります 少なめ サクッとした食感 全体が赤く色づきます

多汁
糖度１４度以上で、
蜜入りが期待でき
ます

５０～６０枚 シャキシャキ
した食感

赤い色が極端に少なく、
（1/3程度）ムラがあります

さらに甘くて
美味しい
りんごに!

二酸化
炭素

太陽光

光合成 糖分
水分

＋ 養
分

葉っぱ

【出雲支所・組合員さん】

生協しまねの葉とらずりんごは、「濃厚な甘さと適度な
酸味がありコクのあるりんご」を目指して栽培しています。

「葉とらずりんご」の美味しさのしくみ

産地応援企画

組合員さんの声

お答えします！！

2月1回企画 ●申込カード提出日：1月29日～2月2日
●商 品 お 届 け 日：2月 5 日～９日

通常のサンふじりんご

葉とらずりんご
（サンふじりんご）


