
葉とらずりんご「葉っぴー」は生協しまねオリジナル商品で、
生産者と組合員が一緒に育て、普及するりんごです。
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葉とらずりんご 〝葉っぴー〟の予約がスタート!!

葉とらずりんご 葉っぴー予約お届け表
12月 1月月

回
日

企画回

お届け

11月
1回 2回

11/1～5 8～12
3回

15～19
3回

17～21
4回

22～26

※お届け表は保管しておくと便利です。

：お届け

（11月22日～26日）
配送：11月4回

（11月22日～26日）
配送①：11月4回

（12月6日～10日）
配送②：12月2回

（12月20日～24日）
配送③：12月4回

（1月10日～14日）
配送④：1月2回

（1月24日～28日）
配送⑤：1月4回

注文番号 価 格 商品お届け日

510円
（税込8% 550円）

450円
（税込8% 486円）

お届け1点につき5回お届け

お届け1点につき1回お届け

480円
（税込8% 518円）

お届け1点につき3回お届け

通信

900g
（3玉～4玉）

2.8kg箱
（6玉～12玉）

蔵

（11月22日～26日）
配送①：11月4回

（12月6日～10日）
配送②：12月2回

（12月20日～24日）
配送③：12月4回

２～３年前から毎年葉
とらずりんご

を楽しみにしています
。

コロナ、長雨、高温と気
候に気を遣

いながらだと、つくづく
生産者の皆

様の気苦労に頭が下が
ります。果物

の中でもりんごが大好
きな私は今

から楽しみに待ちたい
と思います。

（松江南支所　H・Y
さん)

（11月22日～26日）
配送：11月4回

（11月22日～26日）
配送①：11月4回

（12月6日～10日）
配送②：12月2回

（12月20日～24日）
配送③：12月4回

（1月10日～14日）
配送④：1月2回

（1月24日～28日）
配送⑤：1月4回

注文番号 価 格 商品お届け日

1,440円
（税込8% 1,555円）

1,320円
（税込8% 1,425円）

お届け1点につき5回お届け

お届け1点につき1回お届け

1,380円
（税込8% 1,490円）

お届け1点につき3回お届け
（11月22日～26日）
配送①：11月4回

（12月6日～10日）
配送②：12月2回

（12月20日～24日）
配送③：12月4回

今年も待っていますよ！ おいしいりんご！味も良し、歯ごたえも良し、もっと良いのは「安心・安全」です。我が家では皮もむかずにそのまま八等分に切り、お皿にのせて食卓へ出します。
（松江南支所　M・Mさん）

お届け①

1回 5回
11/29～12/3 26～30

3回
13～17

4回
20～24

お届け③

4回
24～28

お届け⑤

2回
10～14

お届け④

2回
6～10

お届け②

キリトリ線

葉っぴーの予約は、900ｇ（3玉～4玉）と2.8Kg 箱（6玉～12玉）の2つの規格。
昨年までは1回のみお届け・3回お届けでしたが、今年は5回お届けの3パターンを企画します。

下記の表を参考にくらしにあったご利用方法を選択ください。
※予約企画のご注文は今回のみです。

4月 5火 6水 7木 金8
申込カード
提出日 商品配達日

10月
10月2回

ご注文内容によって、お届け回数が異なります。
「葉とらずりんご葉っぴー予約お届け表」をご確認ください。

だいすき特別企画

利用された組合員
さんの声 利用された組合員さんの声

3980

3998

3990

3981

3999

3991



さらに甘くて
美味しい
りんごに!

二酸化
炭素

太陽光

光合成 糖分
水分

＋ 養
分

葉っぱ

葉とらずりんご〝葉っぴー〟は、糖度が高く、多汁で、シャキシャキとした食感が特徴のりんごです（サンふじりんご）。

生協しまねの「葉っぴー」は、「濃厚な甘さと適度な酸味がありコクのあるりんご」を
目指して栽培しています。

栽培の違い 味 りんごの外観

りんご１個に
対する葉の枚数 甘さ 果汁 果肉 色

特　徴

1０～2０枚 糖度１３度以上で、
蜜入りもあります 少なめ サクッとした食感

全体が赤く
色づきます

多汁
糖度１４度以上で、
蜜入りが期待でき
ます

５０～６０枚 シャキシャキ
した食感

赤い色が少なく、
（半分程度）
ムラがあります

通常の
サンふじりんご

葉っぴー
（葉とらずりんご）

産
地
の
様
子

気候
状況

生育
状況

　いつも葉とらず「葉っぴー」を応援いただきありがとうございます。
今年度の青森県は開花直前の4/15に霜に見舞われ、花芽の状態が気になってい
ましたが、やはり開花のタイミングに強弱があり、受粉作業も難しい年になりまし
た。さらには7・8月の高温少雨による大干ばつや台風被害等、近年異常気象が全

国各地で頻発している状況から今後、『異常』が当たり前に
なる時代に差し掛かっていると思います。
今年度も天候に左右されていますが、毎年試行錯誤しな
がら精進しています！そして、生産者の情熱は熱いです。
今年も愛情たっぷりの「葉っぴー」を届けますので楽しみに
していてください。

津軽産直組合　組合長  斉藤篤寿

津軽産直組合よりメッセージ

青森では6月までは気温、日照時間、降水量も比較的安定した気候が続いており安心しておりましたが、7月に
入り急激に気温が上昇し月間の平均気温も昨年より3℃程高い状況でした。 8月になっても35℃を超える暑
い日が続き、夜温が下がらず寒暖差がないので林檎には厳しい状況が続いておりました。 また、7・8月は降水
量も不足し、2年前の干ばつの状況と良く似た状況でした。
それでも8月後半から9月にはまとまった雨が降り、生育が回復傾向にあります。

9月初めの時点では横径で生産者4名とも平均6～8センチ程度、大きいものでは9センチ程になった林檎もあ
ります。8月は高温で昼夜の寒暖差もありませんでしたが、９月に入り気温差が大きくなりはじめましたので生
育環境がよくなっています。 外観の品質は8月10日の強風によるスレ傷と春先の霜の影響によるサビ果が例
年より多くなりそうですが、糖度については高糖度が期待出来ると予想しています。

9月
作業内容

りんごに日光が入るよ
うに数回入れ替え着色
を上げます。
また、りんごの肥大に
よって枝に負担がかか
る為補助しています。

日光が入りにくい下枝
やりんごのおしりにも
着色させるために、地
面に反射シートを敷き
ます。 斉藤信一さん

宮崎尚彦さん

小林徹哉さん

斉藤康児さん

生 産 者 よ り

生協しまねのホームページでも
「葉っぴー」の情報が見られます！！

1
2

3

4

5

6

栽培生産者の指定

減農薬・有機栽培と有機質肥料（ミネラル資材）
による土壌づくり

葉づくりに重点をおき、
葉づみを行わず光合成の
力を引き出す栽培。

糖度14度以上の出荷基準を設けます。
（年ごとの気象状況は考慮します）

生産者と組合員の交流により、
栽培内容や品質の向上をめざします。

わけあり規格品の加工商品の普及を
推進します。

美味しさのしくみ 生産者とめざすりんごづくり

下記のＱＲコードからホームページを覗いてみてください。

アクセスは
こちらから！

皆さんにお届けする「葉っぴー」は
私たち4人が真心こめて栽培しています。

収穫まであともう少し！皆さんに美味しいりんごを
お届けできるよう頑張ります！

①支柱入れ

②タイベック


